MENUS DU 19 MAI AU 20 JUIN 2025

LUNDI

Pasteque
Hachis parmentier bio
Salade verte
Riz au lait bio

Betteraves et pommes bio
Croust’fromage
Trio de légumes
Gateau breton

Melon
Pates a la carbonara
et emmental
Yaourt fermier bio

Haricots verts vinaigrette
Paleron de boeuf en daube
Coquillettes
Compote de pommes
et gateaux bio

Le savies vous 7

Toutes nos patisseries
proviennent de la
boulangerie de Cadolan.

MARDI

Tomate vinaigrette
Merguez
Frites
Glace bio

Salade surimi ananas
Rougail de saucisse bio
Riz créole bio
Pains bio
Flan vanille bio

Concombre vinaigrette
ROti de porc bio
Gratin de pomme de terre
méditerranéen
Fromage bio
Glace bio

Macédoine de légumes
Cappelletti aux 3 fromages
sauce tomate
Fruit de saison bio

Salade italienne au pesto

Sauté de poulet au curry

Carottes pomme de terre
Fromage bio et fruit

Produits biologiques

Menu végétarien

MERCREDI

Salade antiboise
(ceuf tomate olive)
Escalope poulet pané
Petit pois carottes
Yaourt aux fruits bio

Cervelas vinaigrette
Galette bio
(jambon fromage)
Salade verte
Yaourt sucré

Salade verte bio
Chipolatas bio
Gratin dauphinois
Fruit de saison

Melon
Steack haché sauce tomate
Haricots verts
Gaufre aux sucres

Pique-nique

JEUDI

Salade de riz mais
Chili de légumes
Yaourt a boire bio

Salade de riz nigois
Lasagne de pois cassé
Salade verte bio
Fruit de saison bio

CEuf surimi
Couscous aux poulet
Semoule bio et légumes
Mousse au chocolat

Pomelos
Tacos mexicains
aux légumes
Flanby au caramel

Les viandes bovines, porcines ainsi que la
volaille sont d’origine France.
Les menus sont susceptibles d’étre modi-

fiés en fonction des approvisionnements.

VENDREDI

Paté de campagne
Gratin de pates au thon
Yaourt fermier bio

Rillette de thon
Paélla a 'espagnol
Eclair au chocolat

Saucisson sec
Filet de limande meuniére
Riz créole bio
Salade verte
Far aux pommes

Taboulé a l'oriental
Fish and chips
Courgettes persillées bio
Fruit de saison




